
@pavlovapasteleria @pasteleriapavlova

Hacemos entregas a domicilio en
Pto. Vallarta (desde $60 pesos) y 
Bahía de Banderas  (desde $120 pesos)



TRES LECHES CLÁSICO

PASTEL DE COCO MARACUYÁ

PASTEL PRETTY-IN-PINK

PASTEL LOW SUGAR

CHEESECAKE CLÁSICO 

SELVA NEGRA

PASTEL MATILDA

(CLASSIC TRES LECHES)

(COCONUT PASSIONFRUIT CAKE)

(PRETTY-IN-PINK CAKE)

(LOW SUGAR CAKE)

(CLASSIC CHEESECAKE)

(BLACK FOREST)

(MATILDA CAKE)

Pastel esponja remojado en tres leches con vainilla
y ron, cubierto en betún de mascarpone y vainilla,
decorado con frutos rojos.

Pastel de coco con mousse de queso mascarpone,
crema de maracuyá y coco rallado, cubierto en
betún de merengue suizo. 

Pastel de fresa con relleno de queso, trozos de
fresa, almendra fileteada, y ganache de fresa,
cubierto con betún de merengue suizo. 

Souffle de chocolate semi-amargo con almendra,
libre de gluten y bajo en azúcar, decorado con
crema batida y frutos de temporada.

Cremoso cheesecake clásico estilo New York,
decorado con frutos rojos.

Pastel de chocolate semi-amargo relleno con crema
batida, cereza amarena, y cubierto en ganache de
chocolate belga.

Pastel de chocolate relleno y cubierto de ganache
de chocolate belga.



PASTEL PARIS CREPA 

PASTEL DE MANZANA CON CHAI 

PASTEL DE FRAMBUESA Y QUESO
MASCARPONE:

CHEESECAKE DE CHOCOLATE BLANCO Y
MARACUYA

PASTEL DE VIOLETAS, CHOCOLATE
Y FRAMBUESA

BROWNIES

(PARIS CREPE CAKE)

(APPLE PIE WITH CHAI)

BROWNIES

El Pastel Paris esta elaborado de 20 suaves crepas
las cuales llevan relleno de mousse de queso
mascarpone y ganache de chocolate belga.

Pastel que esta elaborado con un puré y trozos de
manzanas Gala y entre cada capa lleva un mousse
de queso con una mezcla de especias.

CHEESECAKE FERRERO
FERRERO CHESSECAKE

Cheesecake de chocolate belga, costado cubierto de
ganache de avellana y nuez molida, salsa de avella
en la parte de arriba y 12 Ferreros. 

Desde el primer dia este ha sido el favorito de la
mayoría. Pastel de frambuesa y mousse de queso
mascarpone.

Cremoso cheesecake

Pastel de Chocolate, delicioso betún de violetas y
ganache de chocolate sabor a frambuesa. 

Orden de 15 brownies de chocolate con trozos de
chocolate belga y cubiertos con betún de chocolate.



PAVLOVA CLÁSICO

TRES LECHES DE COCO

PASTEL DE PISTACHE 
Y CHOCOLATE BLANCO

PASTEL DE MORA AZUL Y QUESO

PASTEL ALEMAN DE CHOCOLATE

MACARRONES

PASTEL DE COCO Y FRUTOS ROJOS

CLASSIC PAVLOVA

El Pavlova clásico es un merengue crujiente por
fuera y suave por dentro que va servido con una
crema deliciosa y una mezcla de frutos rojos.

Este es el pastel ideal para los amantes del coco.
Pastel de Coco bañado en tres leches y coco y por si
fuera poco también lleva coco tostado en la parte
de arriba.

Delicioso biscocho con granulado de pistache.
Entre capas tiene ganache de chocolate blanco
y el pastel va cubierto de un betún de mantequilla,
miel y vainilla. 

Pastel de Mora Azul y mousse de Queso. Para los
amantes de las moras azules.

Es un legendario pastel creado por un nombre
llamado German. Es un pastel de chocolate con una
crema entre capas de coco, caramelo y nuez. En la
parte de arriba lleva derramado un ganache de
chocolate belga.

Desde Francia a tu boca. Deliciosos macarrones
para cualquier evento especial, regalo o
simplemente para cumplirse un buen antojo. Son
por ordenes de 24 piezas y dos sabores a elegir.
Favor de pedirse con 48 horas de anticipacion.

mousse de crema de coco, y mousse de frutos
rojos, cubierto con betún de coco y coco rallado.
 *Sujeto a disponibilidad.
 *La flor de decoración también esta sujeta a
disponibilidad.



TIRAMISÚ

ANGEL FOOD CAKE

PASTEL CONFETTI

VICTORIA SPONGE CAKE DURAZNO

PAY DE NUEZ

CHEESECAKE DE CREMA DE
CACAHUATE Y CHOCOLATE

POSTRE VEGANO "CHEESECAKE DE
CHOCOLATE Y FRAMBUESA"

El tiramisu es un delicioso postre que lleva capas
delgadas de biscocho de vainilla bañadas en cafe y
un ligero toque de ron. Lleva también un mousse
de queso mascarpone con chocolate belga rallado.
En la parte de arriba tiene una crema montada
junto con una decoración de chocolate.

Esta es una diferente pero deliciosa opción. Es un
pan ligero, húmedo y esponjoso con sabor a
almendra. Esta delicia se sirve con una crema y
frutos rojos.

Un pastel divertido pero delicioso. Biscocho casero
de vainilla con chispas y entre cada capa lleva un
betún de mantequilla y una compota de frambuesa.

Sujeto a disponibilidad.

Nuestro pay de nuez es una delicia y se sirve con
una crema batida que hace que vivas un
experiencia como pocas en esta vida. También hay
la opción de pedir que su pay lleve trozos de
chocolate belga en la parte de adentro.

Cheesecake de crema de cacahuate con base de
galleta de chocolate y en la parte de arriba lleva
chocolates Reeses. 

Postre elaborado con puros ingredientes libres de
origen animal. Elaborado con dátiles, leche de coco,
nuez de la india, frambuesas, cocoa pura, chia,
aceite de coco, miel de agave orgánica, etc)



TARTA DE GUAYABA

TARTA DE MANZANA

PAVLOVA DE CHOCOLATE

FLAN

CHEESECAKE ITALIANO

ROSCA DE MANZANA Y CHOCOLATE

BANANA PECANA

Orgullo Mexicano. Esta deliciosa tarta tiene una
base de galleta, ligera capa de salsa de fresa, capa
cremosa de cheesecake, trozos suaves de guayaba
sin semilla y sin piel, y para cerrar con broche de
oro almendras tostadas.

Nuestra tarta de manzana lleva una base de galleta,
salsa de frambuesa, una capa de suave y cremosa
de cheesecake, manzana crujientes cubiertas de
azúcar y canela, y para cerrar con broche de oro
lleva almendras tostadas en la parte de arriba

Este postre lleva el nombre de nuestra pastelería y
son tres capas frágiles, crujientes por fuera y
suaves por dentro. Entre cada capa lleva un
mousse de chocolate con finos trozos de toffee y
fresas.

Flan elaborado con queso mascarpone y vainilla
pura. 

Cheesecake sin base de galleta pero delicioso ya
que esta elaborado con queso crema pero mejor
aun con queso ricotta lo cual hace que sea aparte
de esponjoso es una especialidad de nuestros
hermanos italianos. 

Rosca húmeda con pequeños trozos de manzana y
trozos de chocolate belga y también lleva una
glaseado derramado en la parte de arriba.

Pastel de Plátano y Nuez Pecana con 5 capas de
mousse de crema acida con chocolate caramelizado



TE INVITAMOS A NUESTRA PASTELERÍA

VISÍTANOS Y PRUEBA NUESTRO
CAFÉ DE CHIAPAS Y OAXACA
RECIÉN COLADO. 

¡ACOMPAÑALO DE DELICIOSO
ROLL DE CANELA RECIÉN
HORNEADO! 

TE ESPERAMOS EN NUESTRO
TRADICIONAL

VIERNES DE REBANADAS

SUSCRÍBETE A NUESTRO NEWLETTER PARA PROMOCIONES EXCLUSIVAS

WWW.PAVLOVAPV.COM

PAVO REAL 142
LAS ARALIAS

PUERTO VALLARTA


